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PROPOSTA DI ADOZIONE 
Si propone di adottare Délices perché è un corso che offre un’efficace integrazione tra lo studio della lingua 
e della cultura francese e le tematiche specifiche dell’enogastronomia, in particolare in relazione alle attività 
di ristorazione, bar ed enologia. 
 
Il manuale è ricco di strumenti per l’apprendimento della lingua: dialoghi in situazioni reali, interviste, ricette 
di specialità francesi. Questi materiali permettono di sviluppare le competenze linguistiche all’interno di un 
contesto concreto. 
 
Il corso presenta numerose attività per favorire lo sviluppo delle abilità di base (comprensione scritta e 
orale, produzione scritta e orale) e l’autonomia da parte degli studenti e delle studentesse. Inoltre, i momenti 
di revisione e gli schemi riassuntivi al termine di ciascuna unità favoriscono l’acquisizione dei concetti 
fondamentali e permettono di sistematizzare le conoscenze. Tra le attività proposte ci sono anche Compiti 
di realtà, esercizi di preparazione al DFP (Diplôme de Français Professionnel) e spunti sugli obiettivi 
dell’Agenda 2030. 
 
Inoltre, si favorisce il lavoro sul lessico attraverso la rubrica Mon dico, che permette agli studenti di arricchire 
il proprio vocabolario. 
 
DÉLICES è inoltre predisposto per la DDI e in linea con le nuove metodologie didattiche perché propone: 

• La guida per l’insegnante Livre du professeur. 
• Una dotazione digitale completa su bSmart, con audio, video, esercizi digitali e l’appendice digitale 

interattiva Pour Aller Plus Loin. Questi contenuti digitali integrano il corso e lo arricchiscono con 
attività di revisione grammaticale e di approfondimento professionalizzante, attraverso dei focus 
su tematiche attinenti alla ristorazione.  


